Enregistrement Référence: EN-RES-052
;' TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
= REPAS Date d'application: 13 février 2012
ortied SEMAINE 14 du 31 mars 2025 06 avril 2025
AUTOMNE
Portage lundi 31 mardi 1 mercredi 2 jeudi 3 vendredi 4 samedi 5 dimanche 6
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Velouté d'asperges Potage de légumes Creme de potiron Potage de légumes Printaniére de légumes
Origine
ENTREE Taboulé Bakded etild}VES = PDT en salade Surimi mayonnaise Paté de campagne
gruyére e
Origine @ (!‘ ) 7@’:
VIANDE Cuisse de poulet au cury | Andouillette aux oignons | Steack haché béarnaise Rognons au Madére Dos de loup a I'esiragon
LEGUME Ratatouille nigoise Pommes grenailles Haricots verts au jus Purée St Germain Carottes jeunes
Origine @ 215
FROMAGE Camembert Morbier Tomme de montagne Buchette mélange Cantal
Origine A-_( Z@/“ RS
. . ' . . Entremet cadé Gateaux
DESSERT Banane Riz au lait BIO Faisselle fruits rouges Clafoutis
n sec
s AT <
Origine gs’ ) B T A
Produits labélisés  |msc iGp \i@ AOC Aec - |produit BBC % HVE Produits BIO A
17% Asc Label Rouge f_;%! Aop @) |rur wa 9%
Produits de qualité |Poisson frais == |Fait maison 2L\ |piat végétarien @@ Loi Egalim
20% Produit local w Viande Francaise ‘{i‘ Fruits et Iég frois !r ) ] Taux hebdomadaire 26%
£

Autres origines

Viande europe

0%

Taux saisonnier

20%




TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE

Enregisirement

Reféerence:
Version:
Date d'application:

EN-RES-052

2

13 février 2012

i o
SIEs SEMAINE 15 du 07 avril 2025 13 avril 2025
AUTOMNE

- lundi 7 mardi 8 mercredi 9 jeudi 10 vendredi 11 samedi 12 dimanche 13
Portage

PORTAGE DE REPAS
POTAGE Vefouté aux champignons Potage de légumes Créme Dubarry Potage de légumes Velouté de carottes
Origine
ENTREE Céréales gourmande Celeri remoulade Pomelos Salade de lentilles Betteraves rouges
Origine ) @ '
; 2 ; ; Saumonette a
VIANDE Beeuf Bourguignon Paté de PDT Escalope Viennoise . e
I'armoricaine
Origine S ] = e f
LEGUME Choux de bruxelles Mesclum Blettes persillées Julienne de légumes
Origine C’ )
FROMAGE Saint Nectaire Emmental Camenbert Morbier Tomme de montagne
=y S
Origine @) &' 3:8I
DESSERT Liegois a la vanille Poires Flognarde Pomme cuite Riz au lait BIO
L4 2 3
Origine @ i o | iy we | E’B

Produits labélisés

MSC

A~ |Produit BBC

HVE

11%

ASC

Label Rouge

ADP &) {rup

Produits de gualité

Poisson frais -

Fait maison

Plat végétarien

b
s |Légume sec

26%

Produit local @

Viande Francaise

i)

Fruits et lég frais ‘? ) |

-

s b

Autres origines

Viande europe n

0%

Taux hebdomadaire

Taux saisonnier

Produits BIO

9%

Loi Egalim | . Al

20%

20%




Enregistrement Référence: EN-RES-052
TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
| R REPAS Date d'application: 13 février 2012
o SEMAINE 16 du 14 avril 2025 20 avril 2025
AUTOMNE
Portage lundi 14 mardi 15 mercredi 16 jeudi 17 vendredi 18 samedi 19 dimanche 20
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Créme de cresson Potage de légumes Potage parmentier Potage de légumes Créme de volaille
Origine
ENTREE Ceeur de palmier PDT aux harengs Concombres a la créme | Choux fleur vinaigrette Duo de saucisson
Origine (& )] (9 ) E:B Ao
” ; ; o Langue de boeuf sauce . . i
VIANDE Saucisses / Merguez Cuisse de canette au miel Poulet roti pain aillé piquante Filet de poissons pané
o &, g 2 i wi
Origine :—;—_;* F‘—‘:i{ Sy e w
LEGUME Flageolets Pomme grenaille Epinards a le creme
Origine C" 3
FROMAGE Fourme d'Ambert Saint Nectaire Emmental Camenbert
Origine )
Créme d I
DESSERT Paoires Salade de fruits frais reme e;(gt carame Tarte Normande
Origine (e 3 E&j
Produits labélisés [msc s |iee ’@ Aoc Ao~ |produit BBC J‘“ﬁ-"__‘_{% HVE Produits BIO  [Z/=4
14% ASC Label Rouge E#::%f AOP : :‘ RUP { Py 11%
Produits de qualité |Poisson frais "'“’f‘“—-' Foit maison __g. Plat végétarien Ké’% Légume sec ﬁfj Loi Egalim | ; A 'l('—l‘i‘l‘:”
17% Produit local w Viande Francaise ‘7_: Fruits et Iég frais ‘t )} Taux hebdomadaire 26%
=

Autres origines

Viande europe

0%

Taux saisonnier

20%




Enregisirement

TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE

Référence:

EN-RES-052

Version: 2

2 7 5 s " P
e e REPAS Date d'application: 13 février 2012
Qe SEMAINE 17 du 21 avril 2025 27 avril 2025
AUTOMNE
Portage lundi 21 mardi 22 mercredi 23 jeudi 24 vendredi 25 samedi 26 dimanche 27
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Potage de légumes Créme de potiron Patage de légumes Printaniére de légumes
Crigine
Ch i al
ENTREE Ampigroneas Salade de lentilles Romanesco vinaigrette Mortadelle
grecque
Origine E‘B ‘5
. B . 3 . Filet d'aile de raie aux
VIANDE Boudins aux pommes Sauté de lapin (Eufs malle Florentine iR
Origine ".f._f_.‘,/ T’
P de terre ,
LEGUME FERIE Purée Carottes braisées e Riz creole
gratinée
Origine ﬁ:i @
FROMAGE Cantal Fourme d'Ambert Comté Saint Nectaire
- 177 "-(_-n\'n e
Origine ’&t ';ﬁ' 'ﬁ* D)
DESSERT lle flotante Tropezienne Orange Flan patissier
Origine (t 3
Produits labélisés IM‘SC 'e) |16r :@ Aoc A~ |produit BBC S5 |nve Produits BIO
23% ASC Label Rouge f!_a‘%? AOP ,jﬁ! RUP S 99,
3 4 y £ TAT;
Produits de qualité |Poisson frais "'t"f = |Fait maison LN |plat végétarien t{jé% Légume sec éff}? Loi Egalim o | v
6% Produit locol @ Viande Francaise "_: Fruits et lég frais ‘? ) Taux hebdomadaire 3 1%
Autres origines  |Viande europe n TR EGISORTISF 20%
6%




Enregistrement Référence: EN-RES-052
TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
ot REPAS Date d'application: 13 février 2012
CYCLE 5 SEMAINE 18 du 28 quril 2025 04 mai 2025
AUTOMNE
Portage fundi 28 mardi 29 mercredi 30 jeudi 1 vendredi 2 samedi 3 dimanche 4
PORTAGE DE REPAS
. : . Créme Dubarry .
POTAGE Velouté aux champignons Potage vermicelle ; Velouté de carottes
vermicelle
Origine
ENTREE Terrine de poisson Carottes rapées CEufs durs vinaigrette Poireaux vinaigrette
Origine (e 3
VIANDE Tripes a la mode de Caen Cuisse de pintade Sauté de veau Marengo Brandade de morue
2 53 Sty ke
Origine &= e
LEGUME Pommes vapeur Haricots beurre au jus Salsifis FERIE Mesclum
Origine @ (p' D]
FROMAGE Morbier Tomme de montagne Buchette mélange Fourme d'Ambert
Py )
Origine Mec- - "@»’
& Y rt fruits BIO
DESSERT Beignet framboise Pot de cre’:me caramel beurre aourt aux fruits Fraises
salé gateaux secs gateaux secs
Origine 4 @
; o MSC. 7 7 i . ok ; e
Produits labélisés |msc ve) liGp & |aoc A_f_t Produit BEC S, |HVE Produits BIO
11% ASC Label Rouge @__{3 AOP & :* RUP ! 2 3%
Produits de qualité |Poisson frais -f;,'.a Fait maison __é Plat végétarien @;éﬂ%, Légume sec ﬁj’ Loi Egalim E
11% Produit local @ Viande Francaise ?.: Fruits et Iég frais 1? 2 ) Taux hebdomadaire 14%
Autres origines  |Viande europe n Taux saisonnier 20%
0%




Enregistrement Référence: EN-RES-052
TABLEAU DES MENUS RESTIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
s REPAS Date d'application: 13 février 2012
Gicie o SEMAINE 19 du 05 mai 2025 ey
AUTOMNE
Portage lundi 5 mardi 6 mercredi 7 jeudi 8 vendredi 9 samedi 10 dimanche 11
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Créme de cresson Potage Conti Potage parmentier Créme de volaille
Origine 4
Emincé d'artichauts Tetrine de saint Jacques , .
ENTREE . . Carottes rapées Taboulé oriental
vinaigrette sauce cocktail
Origine (e ) )
Escalope de volaille a la ; : ] .
VIANDE : Rotis de porc Petits farcis Dos de lieux moresque
créme
& 4 e | i @ &
Origine = e
LEGUME Riz Pilaf Petits pois / Carottes FERIE Choux fleur
Origine
FROMAGE Emmental Camennbert Morbier Buchette mélange
Origine S
DESSERT Liegois coulis cassis Pommes Golden Salade de fruits frais CEuf au lait
Origine @_ w : __%
Produits labélisés msc MSC -~ BT & |aoc A~ |produit BBC S |nve Produits BIO
9% ASC Lubel Rouge f’!:; o laop ‘;@;‘ RUP | & 3%
Produits de qualité |Poisson frais i |Fait maison L |piat végétarien gé% Légume sec @?}5‘ Loi Egalim | 7, @
119% Produit local @ Viande Francaise 'a;: Fruits et lég frais @ Taux hebdomacduaire 1 1%
Autres origines  {Vionde europe n TR AT TREP 20%
0%




Enregistrement Référence: EN-RES-052
TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
L= REPAS Date d'application: 13 février 2012
SVl SEMAINE 20 du 12 mai 2025 18 mai 2025
AUTOMNE
Portage lundi 12 mardi 13 mercredi 14 jeudi 15 vendredi 16 samedi 17 dimanche 18
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Soupe de tomates Potage de légumes Velouié de courgettes Potage de légumes Potage soisonnais
Origine : 4
ENTREE Salade de mimolette Terrine de légumes Macédoine mayonnaise Salade Coleslaw Choux fleur vinaigrette
Origine
Paupiett Filet de li d
VIANDE Araignée de porc au cidre Navarin d'agneau Filet de poulet champétre i ‘ rTan ¢
porto meuniére
N e N
Origine j g p 3
s N , Haricots plats tomates X .
LEGUME Poélée de feves Légumes couscous Pommes au thyn et Riz Basmati
Crigine ﬁ @
FROMAGE Comté Saint Nectaire Emmental Pont Léveque Camenbert
Py o
Originie =) ) e
Mosai o
DESSERT Mangues osa|qw.a i Créme Singapour Grillé aux pommes Yaourt aux fruits BIO
exotiques
Crigine @
Produits labélisés |wvsc ﬁ‘fc\/jv IGP & |aoc A - |produit BBC R nve Produits BIO hﬂg
119% Asc Label Rouge t;::?} AOP ’;@ RUP ’—:*-‘:-”' 3%
Produits de qualité |Poisson frais ‘-C_-d Fait maison LA \plat végétarien Q}za Légume sec {g Loi Egalim 'f. i :11‘}_‘.
6% Produit local % Viande Francaise 9.0 |Fruits et lég frais (? )} Taux hebdomadaire 14%
=,

Autres origines

Viande europe

3%

Taux saisonnier

20%




TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE

Enregistrement Référence: EN-RES-052
Version: 2

13 février 2012

== REPAS Date d'application:
e SEMAINE 21 du 19 mai 2025 Sl
AUTOMNE
Portage lundi 19 mardi 20 mercredi 21 jeudi 22 vendredi 23 samedi 24 dimanche 25
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Velouté d'asperges Potage de légumes Créme de potiron Potage de iégumes Printaniere de légumes
Origine
ENTREE Taboulé Melon PDT en salade Surimi mayonnaise Cervelas vinaigrette
- &
Origine @ @ P/
; . S 5 5 Saumon roti créeme
VIANDE Cuisse de poulet au cury | Andouillette aux oignons | Steack haché béarnaise | Rognons au Madére Frastraen
v i Y - B g b iz
Origine gt ‘;_'.Er f-i ’ Ve ==
LEGUME Ratatouille nicoise Pommes grenailles Purée St Germain Carottes jeunes
Origine tv 3
FROMAGE Buchette mélange Cantal Fourme d'Ambert Comté Saint Nectaire
= £ S,
Origine D 'ﬁ) & \ﬁ)
: - : ) Créme pistache Gateaux
DESSERT Mangue Semoule au lait BIO Faisselle fruits rouges Clafoutis Do
(? L8
Origine (Y AE —
; Sfed MSC .~ 779 5 . ST : 6T
Produits labélisés |msc {7 IGP { ﬁ 3 laoc .6__‘_( Produit BEC Sy |nve Produits BIO
14% ASC Label Rouge @3%? AOP (@;‘J RUP o 6%
Produits de qualité [Poisson frais ”C— = |Fait maison LN |prat végétarien @% Légume sec ﬂ Loi Egalim @
26% Produit focal w Viande Francaise ’:‘; Fruits et lég frais e? . Taux hebdomadaire 20%
Autres origines  |Viande europe n Taux saisonnier 20%
0%




Enregistrement
TABLEAU DES MENUS RESTDENTS ET PORTAGE DE

Référence:

Version:

EN-RES-052

2

REPAS Date d'application: 13 février 2012
e SEMAINE 22 du 26 mai 2025 01 juin 2025
AUTOMNE
Portage lundi 26 mardi 27 mercredi 28 jeudi 29 vendredi 30 samedi 31 dimanche 1
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Velouté de champignons Potage de légumes Créme Dubarry Velouté de carottes
Origine
ENTREE Céréales gourmandes Celeri remoulade Betteraves rouges
Qrigine @
Saumonette 3
VIANDE Beoeuf Bourguignon Paté de PDT ; ) .e "
' 'armoricaine
. - & e R
Origine = =t %
LEGUME Choux de Bruxelles Farfales Mesclum FERIE Julienne de légumes
Origine (t 5
FROMAGE Morbier Tomme de montagne Buchette mélange Fourme d'Ambert
Ay~ 7 -
Origine ‘A{t ‘-\@J ’ﬁ;
DESSERT Liegois a la vanille Péche plate Flognarde Riz au lait BIO
L8
Origine @ gy o | m
: _— MSC = S Ao - 5 S ;
Produits labélisés |msc AvE) |1GP & |aoc £~ |Produit BBC =e |HvE Produits BIO  [Z[=%
11% ASC Label Rouge ffi%& AOP ';%5?' RUP & 6%
Produits de qualité [Poisson frais ‘(Efd Fait maison _AL__% Plat végétarien %{E Légume sec ﬂ? i Egalind ,"!J:I,'_E:
20% IProduit focal & Viande Francaise "{; Fruits et lég frais @ Taux hebdomadaire 17%
Autres origines  |Viande europe R Toux saisonnier 20%

0%




B Enregistrement Réf érence: EN-RES-052
- TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
| Fte s 2o REPAS Date d'application: 13 février 2012
Qe SEMAINE 23 du 02 juin 2025 08 juin 2025
AUTOMNE .
Portage lundi 2 mardi 3 mercredi 4 jeudi 5 vendredi 6 samedi 7 dimanche 8
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Créme de cresson Potage de légumes Potage parmentier Potage de l[égumes Creme de volaille
Origine
ENTREE Coeur de palmier PDT aux harengs Concombres a la créme Brocolis mousseline Roulade aux olives
; B
Origine (r ) (f ) ) m 'g____'__:;
: : i £ am Langue de boeuf sauce . . i
VIANDE Saucisses / Merguez Gigot d'agneau Poulet roti pain aillé — Filet de poisson pané
- »8 oy o '
Origlne = LY &5 =/
LEGUME Flageolets Légumes couscous Pomme grenaille Tortis Epinards a la creme
Origine C@ 3
FROMAGE Emmental Camenbert Morbier Tomme de montaghe Buchette mélange
P e Y
" £ 3
Origine Mc )
DESSERT Poires Créme brulée Salade de fruits frais Créme dessert caramel | Tarte pommes rhubarbe
Origine (@ ) C' 3
A ) 7o Acy - ; f oAy 3 i
Produits labélisés [vsc IGp & |aoc .&:( Produit BBC felty |nvE Produits BIO JQ
11% AsC Label Rouge r?i:f} Aop @) |rur — 9%
Produits de qualité |Poisson frais *"‘f:-' Fait maison LN \piat végétarien Q%F?i Légume sec «@? Loi Egalim f‘.‘!‘l{.";
17% Produit local w Viande Francaise ’T:: Fruits et lég frais @ Taux hebdomadaire 20%
Autres origines  |Viande europe n Teii% SHeGRer 20%

3%




Enregisirement Référence: EN-RES-052
. TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
i REPAS Date d'application: 13 février 2012
AUTOMNE :
Portage lundi 9 mardi 10 mercredi 11 jeudi 12 vendredi 13 samedi 14 dimanche 15
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Potage de légumes Créme de potiron Potage de légumes Printaniére de légumes
Origine
Ch i 3
ENTREE e Salade de lentilles Choux romanesco Museau a la Lycnnaise
grecque
3 = t
Origine Y 4 =
VIANDE Boudins aux pommes Sauté de lapin (Eufs molié Florentine Filet de hoki Dieppoise
5 s B o .
Origine FERIE st Pl
det
LEGUME Purée Carottes braisées Pommes. je T Riz Créole
gratinee
Origine -—;—_—_;A A (9 i AR
FROMAGE Saint Nectaire Emmental Camenbert Morbier
L,
Origine sﬂj, "/sut
DESSERT ile flotante Tropezienne Nectarine Flan patissier
Origine tF '} Q? )
Produits labélisés [wsc 'fc‘fy 1GP AOC 29~ |Produit BBC S5 nve Produits BIO  PZ1=4
A, i > Py ey |
11% AsC Label Rouge af:ng AOP i@! RUP | o 11%
Produits de qualité |Poisson frais *'"f'_-' Fait maison LR |Plat végétarien %5@% . |Légume sec A{};)ﬁ Loi Egalim 5 %
20% Produit local Q Viande Francaise ":_: Fruits et lég frais Qt ¥ Taux hebdomadaire 23%
Autres origines Viande europe “ Taux saisonnier 20%
0%




EN-RES-0B2

TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE

Enregistrement

Référence:

Version:

2

13 février 2012

REPAS Date d'application:
Sy s SEMAINE 25 du 16 juin 2025 22 juin 2025
AUTOMNE
Portage lundi 16 mardi 17 mercredi 18 jeudi 19 vendredi 20 samedi 21 dimanche 22
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Velouté de champignons Potage de légumes Créme Dubarry Potage de légumes Velouté de carottes
Qrigine
ENTREE Terrine de poissons Carottes rapées CEufs durs vinaigrette Tomates au basilic Poireaux vinaigrette
Origine (’ :’ @
VIANDE Tripes & la mode de Caen Cuissse de pintade Sauté de veau marengo | Jambon braisé et duxelle Moules mariniére
i @ B o B o B
Origine = = =
Pomm f Créme
LEGUME Pommes vapeur Haricots beurre au jus Salsifis [entiiles © al;la?lur
Origine w g 1? J
FROMAGE Cantal Fourme d'Ambert Comté Saint Nectaire Emmental
s ;‘,r“' 4"1 ':/'_' } .',‘__ 7\\'
Origine "/‘EC aﬂ’ a’ @J
Pot de créme ci t Y fruits BIO
DESSERT Beignets frambaoises RS R . Paris Brest Fraises
5ecs Gateaux secs
Origine (* 5 (F ) tf )
] mil T Ja y ) o i
Produits labélisés [msc Mave) |16r @& |aoc A - |Produit BBC &5 \hve Produits BIO  [2[=1
14% asc Label Rouge ef::% Aop (@) |rue i P 6%
Produits de qualité |Poisson frais ~¢Z= |Fait maison LN \piat végétarien %@@ Légume sec @ Loi Egalim | © ﬁ
20% Produit local a Viande Francaise “'Fi Fruits et Iég frais @ Taux hebdomadaire 20%
Autres origines  |Viande europe “ Toux saisonnier 20%
0%




Enregistrement Référence: EN-RES-052
TABLEAU DES MENUS RESIDENTS ET PORTAGE DE Version: 2
(s REPAS Date d'application: 13 février 2012
CYCLE 13 SEMAINE 26 du 23 juin 2025 29juin 2025
AUTOMNE .
Portage lundi 23 mardi 24 mercredi 25 jeudi 26 vendredi 27 samedi 28 dimanche 29
PORTAGE DE REPAS
POTAGE Créme de cresson Potage Conti Potage parmentier Potage de léegumes Créme de volaille
Origine &
Emincé d'artich i i
ENTREE mln?e - A R Sam“a,cques Carottes rapées Betteraves rouges Salade piemontaise
vinaigrette sauce cocktail
Origine (0 D |
illaud
VIANDE Escalope a la créme Rotis de porc Petits farcis Foie de génisse persillé Wos di;gz:lju au
sy R o o B -
Origine day T"'; { 'j N =
LEGUME Riz pillaf Petits pois / Carottes Purée Choux fleur
Origine m G o |
FROMAGE Tomme de montagne Buchette mélange Cantal Fourme d'Ambert Comté
P | T Lo
Origine ‘ﬁ\: "{St- g
DESSERT Liegois coulis cassis Melon Gaupe tramboisine Gateaux Basque CEuf au lait
Gateaux secs
Origine @ !! ) § ff 5 gy e |

P oy Y FErey)
Produits labélisés jmMsc MsC (:‘f IGP {@‘: AOC _&‘t_‘ Produit BBC o 77
0 / R (=
149% ASC Label Rouge §ad |aor '\_@J RUP o
Produits de qualité {Poisson frais ""’:-' Fait moison 2N |plat végétarien @{éﬁ . |Légume sec a’f;?
23% Produit local & Viande Francaise ’{f Fruits et lég frais ‘!’ "3
=

Autres origines

Viande europe

0%

Taux hebdomadaire

Taux saisonnier

Produits BIO A

3%

Loi Egalim

17%

20%




